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Аннотация. Молочно-товарные фермы являются производителями молока, необходимого для производства 

молочных продуктов. Молоко коровье имеет высокую питательную ценность, т. к. содержит белки, жиры, уг-

леводы, минеральные вещества, витамины, необходимые организму человека. Однако молоко может быть при-

чиной отравления организма. При нарушении ветеринарно-санитарных требований производства в молоке ко-

ров выявляется содержание антибиотиков, наблюдается повышенная микробная обсемененность, увеличивает-

ся количество соматических клеток. Именно поэтому к качеству молока и молочной продукции предъявляются 

строгие требования. Молоко коров молочно-товарных ферм экспресс-методами исследовали на содержание ан-

тибиотиков разных групп. В исследованных партиях молока антибиотиков не обнаружили. Физико-химические 

показатели молока изучили по массовой доле белка и жира, сухого обезжиренного молочного остатка, кислот-

ности и плотности. Массовая доля жира в молоке составила 3,71–4,04 %, белка 3,24–3,33 %, сухого обезжирен-

ного молочного остатка 8,52–8,70 %, кислотность 16–17 °Т, плотность 1028–1029 кг/м
3
. По этим показателям 

молоко коровье соответствует требованиям высшего сорта. Микробиологическую безопасность молока опреде-

ляли по количеству мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов и соматических 

клеток. Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов в молоке составило 

3,05–4,80×10⁵ КОЕ/см³, количество соматических клеток 2,6–6,2×10⁵ в 1 см
3
. Такое молоко соответствует тре-

бованиям первого сорта по ГОСТ 52054-2023 «Молоко коровье сырое. Технические условия», который вступил 

в действие с 1 января 2025 года. Полученные результаты исследований по микробиологической безопасности 

вызывают необходимость совершенствования ветеринарно-санитарных мероприятий на молочно-товарных 

фермах. 

Ключевые слова: молоко, антибиотики, физико-химические показатели, соматические клетки, мезофильные 

аэробные и факультативно-анаэробные микроорганизмы. 
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Abstract. Dairy farms are producers of milk, which is necessary for the production of dairy products. Cow's milk has 

a high nutritional value, as it contains proteins, fats, carbohydrates, minerals, and vitamins that are essential for the hu-

man body. However, milk can also cause poisoning. If the production process is not followed properly, the milk from 

cows may contain antibiotics, have an increased microbial load, and have an increased number of somatic cells. This is 

why strict requirements are placed on the quality of milk and dairy products. The milk of cows from dairy farms was 

tested for the presence of antibiotics from different groups using rapid methods. No antibiotics were found in the tested 

batches of milk. The physical and chemical properties of the milk were studied based on the mass fraction of protein 

and fat, dry skim milk residue, acidity, and density. The mass fraction of fat in milk was 3.71–4.04 %, protein 3.24–3.33 

%, dry skim milk residue 8.52–8.70 %, acidity 16–17 °T, density 1028–1029 kg/m
3
. According to these indicators, 

cow's milk meets the requirements of the highest grade. Microbiological safety of milk was determined by the number 

of mesophilic aerobic and facultative-anaerobic microorganisms and somatic cells. The number of mesophilic aerobic 

and facultative anaerobic microorganisms in the milk was 3.05–4.80×10
5
 CFU/cm

3
, and the number of somatic cells 

was 2.6–6.2×10
5
 in 1 cm

3
. This milk meets the requirements of the first grade according to GOST 52054-2023 «Raw 

Cow's Milk. Technical Specifications», which came into effect on January 1, 2025. The results of microbiological safe-

ty studies indicate the need to improve veterinary and sanitary measures on dairy farms. 

Keywords: milk, antibiotics, physical and chemical parameters, somatic cells, mesophilic aerobic and facultative an-

aerobic microorganisms. 
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Введение. 
Молоко и молочные продукты в виду своей высо-

кой питательной ценности играют незаменимую роль 

в жизни человека [3]. На предприятиях, имеющих 

вредные условия труда для человека, молоко упот-

ребляется работниками как защитный фактор. К мо-

локу и молочным продуктам предъявляются строгие 

требования, регулируемые нормативными докумен-

тами. В противном случае они могут оказаться при-

чиной пищевого отравления и токсификации челове-

ка. Основную роль на качество будущих молочных 

изделий играет молоко [2]. От его микробиологиче-

ской чистоты будет зависеть качество и безопасность 

будущей продукции [8]. Обеспечение высокого каче-

ства молока невозможно без комплексного подхода, 

включающего контроль кормления, условий содержа-

ния животных и первичной обработки продукта [4]. 

При поступлении на перерабатывающие предприятия 

ключевыми критериями оценки сырья служат микро-

биологические и физико-химические показатели [5]. 

Так, содержание соматических клеток напрямую 

влияет на технологические свойства молока – ско-

рость сквашивания и органолептические характери-

стики готовых продуктов [7]. Физико-химические по-

казатели молока могут указать на количественный 

выход молочной продукции [9]. Соблюдение норм 

стандартов по количеству соматических клеток и ме-

зофильных аэробных и факультативно-анаэробных 

микроорганизмов (КМАФАнМ) обеспечит безопас-

ность молока и молочных продуктов. Количество со-

матических клеток (КСК) также влияет на качество 

молочной продукции.  

Цель исследования – определение качества и безо-

пасности молока коров молочно-товарных ферм по 

химическому составу, физико-химическим показате-

лям, содержанию антибиотиков, микроорганизмов и 

соматических клеток. 

Материалы и методы. 

Объектом исследований было молоко коров четы-

рех молочно-товарных ферм Чувашской Республики: 

индивидуальный предприниматель (ИП) Самарин, 

общество с ограниченной ответственностью (ООО) 

Агрофирма «Кольцовка», сельскохозяйственный 

снабженческо-сбытовой перерабатывающий потреби-

тельский кооператив (СССППК) «Перспектива», 

сельскохозяйственный производственный кооператив 

(СХПК) «Янгорчино». 

Молоко исследовали в лаборатории ООО «Вурна-

ры Завод СОМ». Наличие антибиотиков определили с 

помощью экспресс-теста «GARANT», который позво-

ляет выявить остаточные количества антибиотиков 

хинолонов, макролидов, линкомицина и эритромици-

на, бацитрацина, ансамицинов, клиндамицина, пири-

лимицина, спирамицина, флорфеникола, тиамфенико-

ла, кетопрофена, флуниксина, мелоксикама, дексаме-

тазона, тиамфеникола, полимиксинов, триметоприма, 

спирамицина, гентамицина, неомицина, канамицина, 

стрептомицина, дигидрострептомицина, сульфанила-

мидов. Для определения антибиотиков молоко нагре-

ли до 20±2 °С и с помощью пипетки-дозатора помес-

тили в реагент и перемешали. В смесь поместили экс-

пресс-полоску на 5 минут. После извлечения полоски 

из лунки через 10 минут оценили результат. 

Ультразвуковым методом на анализаторе молока 

«Ecomilk» определили массовую доля белка (МДБ), 

массовую долю жира (МДЖ), сухого обезжиренного 

молочного остатка (СОМО), температуру и плот-

ность. Для подтверждения результатов исследований, 

полученных анализатором молока «Ecomilk», провели 

дополнительные лабораторные исследования сле-

дующими методами: индикаторным – кислотность 

молока, формольным титрованием – массовую долю 

белка, кислотным – массовую долю жира. 

В условиях аккредитованной микробиологической 

лаборатории завода определили количество соматиче-

ских клеток (КСК) вискозиметрическим методом на 

анализаторе «Соматос-Мини». Для этого смешали в 

рабочей колбе 10 мл молока и 5 мл рабочей жидкости 

«Мастоприм», после чего фиксировали время прохо-

ждения полученной смеси через капилляр. Показатель 

вязкости, регистрируемый прибором, используется 

для расчета содержания соматических клеток. 

КМАФАнМ в сыром молоке определили по меж-

государственному стандарту ГОСТ 32901-2014 «Мо-

локо и молочная продукция. Методы микробиологи-

ческого анализа» классическим посевом на чашках 

Петри. Из пробы сырого молока готовили ряд после-

довательных разведений. Для этого 1 см
3
 молока вно-

сили в пробирку с 9 см
3
 стерильного раствора хлорида 

натрия и получили разведение 10
-1

. Из полученного 

разведения аналогичным способом готовили после-

дующие разведения до 10
-5

. Выбор посевных разведе-

ний обычно 10
-4

 и 10
-5

 объясняется ожидаемой высо-

кой обсемененностью сырого молока в разведениях 

10
-1

, 10
-2

, 10
-3

. Разведения 10
-4

, 10
-5

 позволяют полу-

чить изолированные колонии, которые можно посчи-

тать. 

Результаты исследований и их обсуждение. 

Провели отбор проб молока и определили наличие 

антибиотиков. Результаты анализа молока экспресс-

тестом представлены на рисунке 1. 

В результате анализа в молоке антибиотики не об-

наружили. Отсутствие антибиотиков в исследован-

ных пробах свидетельствует о соблюдении на молоч-

но-товарных фермах ветеринарного законодатель-

ства по применению лекарственных средств и 

контролю периода их выведения из организма жи-

вотных. 

Определили физико-химические показатели моло-

ка (табл. 1). 
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Рис. 1. Результаты анализа молока экспресс-тестом на наличие антибиотиков 

Fig. 1. The results of the milk analysis by the rapid test for the presence of antibiotics 

 

Таблица 1. Физико-химические свойства молока 

Table 1. Physico-chemical properties of milk 

 

МДЖ в молоке молочно-товарной фермы ИП Самарин, ООО Агрофирма «Кольцовка», СССППК «Перспек-

тива», СХПК «Янгорчино» в 1,42; 1,44; 1,36; 1,33 раза превышает минимальные требования нормативного до-

кумента. МДБ в молоке коров этих хозяйств составляет 3,24–3,33 % при норме для молока высшего сорта не 

менее 3,0 %. СОМО в молоке превышает минимальные требования в 1,03–1,06 раза.  

Кислотность молока молочно-товарных ферм составляет от 16 до 17 °Т, что соответствует свежему молоку 

высшего сорта. Плотность молока в исследуемых пробах составила от 1028,0 до 1029,0 кг/м
3
. 

Следовательно, физико-химические показатели молока молочно-товарных ферм ИП Самарин, ООО агро-

фирма «Кольцовка», СССППК «Перспектива», СХПК «Янгорчино» соответствуют требованиям высшего сорта 

по ГОСТ Р 52054-2023 «Молоко коровье сырое. Технические условия».  

Результаты исследований количества соматических клеток в молоке представлены в таблице 2. 

 

Таблица 2. Соматические клетки молока 

Table 2. Somatic cells of milk 

 

Максимальное содержание соматических клеток выявили в молоке коров СХПК «Янгорчино» – 6,2×10
5 

в 1 

см
3
 и ИП Самарин – 5,4×10

5 
в 1 см

3
. Эти хозяйства по КСК заготавливают молоко второго сорта. Минимальные 

количества соматических клеток установили в молоке коров ООО Агрофирма «Кольцовка» – 2,6×10
5 

в 1 см
3
, 

Наименование хозяйства Показатель 

Требования ГОСТ по сор-

там:  

МДЖ, %, 

не менее 

МДБ, %, не ме-

нее 

СОМО, %, не 

менее 
Кислотность, °Т 

Плотность, 

кг/м3, не менее 

высший 

2,8 

3,0 

8,2 

от 16,0 до 18 
1028,0 

первый  2,8 1027,0 

второй 2,8 
не ниже 16,0 и не выше 

21,0 
1027,0 

ИП Самарин 3,98±0,03 3,29±0,03 8,66±0,03 17 1028,0 

ООО Агрофирма «Коль-

цовка» 
4,04±0,03 3,24±0,03 8,52±0,03 16 1029,0 

СССППК «Перспектива» 3,80±0,03 3,33±0,03 8,70±0,03 16 1029,0 

СХПК «Янгорчино» 3,71±0,03 3,29±0,03 8,66±0,03 16 1028,0 

Наименование хозяйства Количество соматических клеток в 1 см
3
, не более 

Требования ГОСТ по сортам:   

высший 2,5×10
5
 

первый 4,0×10
5
 

второй 7,5×10
5
 

ИП Самарин 5,4×10
5
 

ООО Агрофирма «Кольцовка» 2,6×10
5
 

СССППК «Перспектива» 3,1×10
5
 

СХПК «Янгорчино» 6,2×10
5
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СССППК «Перспектива» – 3,1×10
5 
в 1 см

3
. Следовательно, молоко молочно-товарных ферм двух хозяйств соот-

ветствует первому сорту. 

КМАФАнМ в молоке нормируется по ГОСТ Р 52054-2023 «Молоко коровье сырое. Технические условия» и 

ТР ТС 033/2013 Технического регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной продук-

ции». В национальном стандарте требования КМАФАнМ для молока высшего сорта составляет не более 

1,0×10
5
 КОЕ/см

3
, для первого сорта – не более 3,0×10

5
, второго сорта – не более 5,0×10

5
 КОЕ/см

3
. По требова-

ниям ТР ТС 033/2013 для переработки молока КМАФАнМ не должна превышать 5,0×10
5 

КОЕ/см
3
. Установили, 

что КМАФАнМ в молоке коров молочно-товарных ферм составляет от 3,05×10
5 

до 4,80×10
5 

КОЕ/см
3
, что соот-

ветствует второму сорту по требованиям национального стандарта (табл. 3). 

 

Таблица 3. Количество мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов в молоке 

Table 3. The number of mesophilic aerobic and facultative-anaerobic microorganisms raw milk 

 

Однако, по требованию Технического регламента Таможенного союза «О безопасности молока и молочной 

продукции» молоко является безопасным для дальнейшей переработки, т. к. ТР ТС 033/2013 устанавливает 

норму для КМАФАнМ не более 5,0×10
5
 КОЕ/см

3
. 

Следовательно, молоко молочно-товарных ферм антибиотиков не содержит. В соответствии с требованиями 

национального стандарта по физико-химическим показателям молоко относится к высшему сорту, по КСК – 

первому и второму сорту, по КМАФАнМ – второму сорту. Высокое содержание соматических клеток и мик-

робная обсемененность молока подтверждают актуальность разработки и проведения мероприятий по улучше-

нию качества молока. 

Заключение. 

В молоке коров молочно-товарных ферм антибиотики не обнаружили, что гарантирует его безопасность для 

дальнейшей переработки. 

Молочно-товарные фермы заготавливают молоко коровье массовой долей жира 3,71–4,04 %, белка – 3,24–

3,33 %, СОМО – 8,52–8,70 %. Кислотность молока 16–17 °Т, плотность – 1028,0–1029,0 кг/м
3
. Химический со-

став молока и его физико-химические свойства соответствуют требованиям к молоку высшего сорта. 

Количество соматических клеток в молоке коров двух хозяйств составило 2,6×10
5
 и 3,1×10

5
 в 1 см

3
, что со-

ответствует требованиям к молоку первого сорта. Однако в молоке коров двух хозяйств содержание соматиче-

ских клеток значительно выше и составило 5,4×10
5
 и 6,2×10

5 
в 1 см

3
, что позволяет принимать молоко этих мо-

лочно-товарных ферм только вторым сортом. 

Микробная обсемененность молока коров молочно-товарных ферм высокая и составила 3,05×10
5 

– 4,80×10
5 

КОЕ/см
3
. По требованиям национального стандарта такое молоко относится ко второму сорту. 
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